
Tartelette de pâte feuilletée, beurre d’os à

moelle, confit d’oignons et agneau effiloché

Tartelette de pâte feuilletée, beurre d’os à
moelle, confit d’oignons et agneau effiloché

ENTRÉE

TABLE D’HÔTE 

Soupe à l’oignon gratinée aux fromages du terroirSoupe à l’oignon gratinée aux fromages du terroir

SOUPE

Huître, caviar de concombre, menthe et lime

Foie gras fouetté et compote de poires sur pain d’épices

Tartare de thon au gingembre et sésame

Huître, caviar de concombre, menthe et lime
Foie gras fouetté et compote de poires sur pain d’épices

Tartare de thon au gingembre et sésame

TRILOGIE DE MISES EN BOUCHE

Gourmandise des fêtes

Tiramisu traditionnelTiramisu traditionnel

DESSERT

Pâtes de fruits maisonPâtes de fruits maison

MIGNARDISES
ET

PLAT PRINCIPAL

Bavette de bison marinée au vin rouge et romarin,

sauce poivrade au Coureur des bois, pommes

dauphine au fromage P’tit Blanchon

Bavette de bison marinée au vin rouge et romarin,
sauce poivrade au Coureur des bois, pommes

dauphine au fromage P’tit Blanchon

Bon Appétit !

5 services

- 89$ -

Table d’hôte également disponible en remplacement de votre souper en forfait Gourmet ou Romance. Valable du

27 décembre 2024 au 4 janvier 2025 inclusivement. Pour toute question, contactez-nous au 1 866 727-2427.

Table d’hôte également disponible en remplacement de votre souper en forfait Gourmet ou Romance. Valable du
27 décembre 2024 au 4 janvier 2025 inclusivement. Pour toute question, contactez-nous au 1 866 727-2427.


